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 انع پذيزش سيستم تجزيه تحليل خطزبزرسي منافع و مو

 در نقاط کنتزل بحزاني در صنايع غذايي مشهد
 4، ٘بكش ؿبٞٙٛؿی فشٚؿب٘ی3، ٔحٕذ ٟٔذی ٚسیذی2، ٔحٕذ لشثب٘ی1ٞب٘ی حٕضٜ وّىٙبسی*

 18/03/94تبسیخ پزیشؽ:         16/01/94تبسیخ دسیبفت: 
 چکيده

يِذٚ  فشآٚسی ٔٛاد غزایی، ػلأت ٔحلَٛ اػت، یىی ثب تٛخٝ ثٝ ایٗ وٝ ٟٔٓ ٚ٘ذ تٛ تشیٗ اكُ دس س
ٚ  غزا، ثٝ ٞب ثشای تضٕيٗ ػلأت ٚ وٙتشَ ويفيتاص وبسآٔذتشیٗ سٚؽ یٛٗ تدضیٝ وبسٌيشی سٚؽ ٘

ض تٟيٝ ٚ تٛصیغ ٔٛاد غزایی اػت. ثب تٛخٝ ثٝ ( دس ٔشاوHACCPتحّيُ خغش ٘مبط وٙتشَ ثحشا٘ی )

ثب اػتفبدٜ اص  HACCPٞبی فشاسٚی ػّٕيبتی ؿذٖ ػيؼتٓ ایٗ ٟٔٓ، دس ایٗ ٔغبِؼٝ ٔٙبفغ ٚ چبِؾ
    ٌيشی تلبدفی پشػـٙبٔٝ اص ٚاحذٞبی تِٛيذی دس ٔـٟذ ثٝ سٚؽ ٕ٘ٛٝ٘ 50اعلاػبت ٔيذا٘ی

ثشسػی  1393ٞب دس ػبَ فٙی وبسخبٝ٘ ثٙذی ؿذٜ ٚ ٔلبحجٝ حضٛسی ثب ٔذیشاٖ ٚ ٔؼئٛلاٖعجمٝ

ُ ٘ـبٖ داد وٝ ؿبخق وُ ٔٙبفغ حبكُ اص پزیشؽ ػيؼتٓ  ثشاثش  HACCPؿذٜ اػت. ٘تبیح حبك

اص دیذٌبٜ ٔذیشاٖ ٚاحذٞبی  92/0ثبؿذ وٝ ؿبخق ایٕٙی ٔحلَٛ تِٛيذی ثب ٔمذاس ٔی 805/0
ٚ تدبست ٚ التلبد تِٛيذ لشاس تِٛيذی، ثبصاس  -ٞبی فٙیتش ثٛد. ثؼذ اص آٖ ؿبخقتِٛيذی اص ٕٞٝ ٟٔٓ

ٜ  64/0٘يض  HACCPٌشفتٙذ. ٕٞچٙيٗ ؿبخق وُ ٔٛا٘غ اخشای ػيؼتٓ  بٌ ٔحبػجٝ ؿذ وٝ اص دیذ

ِٚت، HACCPتشیٗ ٔٛا٘غ ثشای پزیشؽ ػيؼتٓ ٔذیشاٖ اػبػی  ، ػذْ پـتيجب٘ی ٔبِی د
ٞب، پـتيجب٘ی یبفتٝثبؿٙذ. ثب تٛخٝ ثٝ ای ٔیٞبی ثٛدخٝٞبی تغييش خظ تِٛيذ، ٚ ٔحذٚدیتٔحذٚدیت

يِذی ٞبی وٓٔبِی اص ػٛی دِٚت ٚ دادٖ ٚاْ ثٟشٜ ثٝ ٚاحذٞب ٚ افضایؾ ا٘ذن ليٕت ٔحلَٛ تٛ

ٝ ػيؼتٓ  ٝ ثش٘بٔٝ HACCPكٙبیغ داسای ٌٛاٞيٙبٔ ٝ پيـٟٙبد ؿذٜ اػتث ٗ ػشك ٖ ای  .سیضا

 JEL : I12 ،I15 بنديطبقه

 .HACCPٞب، ایٕٙی ٔٛاد غزایی، ٔـٟذ، ٔٛا٘غ، ٔضیت كليدي: هايهواص

                                                 
ٍبٜ فشدٚػی ٔـٟذ -1 دٛی وبسؿٙبػی اسؿذ سؿتٝ التلبد وـبٚسصی، دا٘ـ  .دا٘ـ

ٍبٜ فشدٚػی ٔـٟذ -2  .اػتبد ٌشٜٚ التلبد وـبٚسصی، دا٘ـ

ٍبٜ فشدٚػی ٔـٟذ -3  .اػتبدیبس ٌشٜٚ كٙبیغ غزایی، دا٘ـ

ٍبٜ فشدٚػی ٔـٟذاػتبد ٌشٜٚ  -4  .التلبد وـبٚسصی، دا٘ـ

: ی ٔؼئَٛ٘ٛیؼٙذٜ *  Hamzeh.hani1990@gmail.com ٔمبِٝ
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 پيشگفتار
پزیش ثب ٞبی آػيتثب تٛخٝ ثٝ افضایؾ ثشٚص ٔخبعشات ٘بؿی اص ٔلشف غزای آِٛدٜ، افضایؾ ٌشٜٚ

يِذ ا٘جٜٛ ٔٛاد غزایی، افضایؾ آِٛدٌی ٔحيظ، تغييش اٍِٛی  ٔـىلات ایِٕٛ٘ٛٛطیىی، كٙؼتی ؿذٖ ٚ تٛ

 ٔلشف وٙٙذٌبٖ، دس دٚ دٞٝ اخيش ایٕٙی ٔٛاد غزایی وٙٙذٌبٖٚ  افضایؾ آٌبٞیسطیٓ غزایی ٔلشف
ٙٙذٌبٖ ٔٛاد غزایی، ٔدبٔغ ػّٕی ٚ ٔؼئِٛيٗ لشاس ٌشفتٝ اػت ٔٛسد تٛخٝ ٔلشف وٙٙذٌبٖ ٚ تِٛيذو

تٛا٘ذ پتب٘ؼيُ ٔٙبػجی ثشای ص٘ديشٜ ٔٛاد غزایی ٔی ٘ىتٝ دیٍش ایٙىٝ (.2010)ٚیّىبن ٚ ٕٞىبساٖ، 

بٌٖ ثٝ خغش ا٘ذاختٗ ػلأت ٔلشف (. اص ػٛی دیٍش، 2005)فيّذیًٙ ٚ ٕٞىبساٖ، ثٝ ؿٕبس سٚدوٙٙذ

دٚیت بٙثغ وبفی، ثبصٍ٘شی لٛا٘يٗ ٚ ٔحذ ٞبی ػٙتی ٍ٘شا٘ی حبكُ اص ٘جٛد ایٕٙی ٔٛاد غزایی، فمذاٖ ٔ
ٝ تضٕيٗ بٖٙ اص ایٕٙی غزا ٚ ٘يض تٛخي ٙٙذٜ اعٕي ي٘بص ثٝ یه ػيؼتٓ ایدبد و وٙٙذٜ ایٕٙی غزا 

تشیٗ اكُ دس (. ثب تٛخٝ ثٝ ایٗ وٝ 2013ٟٓٔب ٚ ٕٞىبساٖ، التلبدی سا ضشٚسی ػبختٝ اػت)ٔبچى

ذتشیٗ حلَٛ اػت، یىی اص وبسآٔ ٞب ثشای تضٕيٗ سٚؽ سٚ٘ذ تِٛيذ ٚ فشآٚسی ٔٛاد غزایی، ػلأتٔ 
يُّ خغش ٘مبط وٙتشَ ثحشا٘ی  ػلأت ٚ وٙتشَ ويفيت غزا، ثٝ وبسٌيشی سٚؽ ٘ٛیٗ تدضیٝ ٚ تح

1(HACCP دس ٔشاوض تٟيٝ ٚ تٛصیغ ٔٛاد )2008ثبؿذ)ثبی ٚ ٕٞىبساٖ، غزایی ٔی  ،ٖ ٚ تيّٛس ٚ وب

ُ ٔدٕٛػٝ اِضأبت ٔشثٛط ثٝ ػيؼتٓ ٔذیشیت ثٟذاؿت ٔٛاد غزایی اػت 2005 (. ایٗ ػيؼتٓ ؿبٔ

ٚ  ٔؼبیُ ٔشثٛط ثٝ ٔٛاد غزایی إٞيت یبفتٝ ٚ ػلاٜٚ ثش  وٝ ثب تٛخٝ ثٝ سؿذ سٚص افضٖٚ خٕؼيت
ا٘ذ، اػتفبدٜ اص ایٗ ػيؼتٓ دس ٔشاوض تِٛيذی ٔٛسد تٛخٝاػتب٘ذاسدٞبی ایضٚ وٝ أشٚصٜ ثٝ عٛس ٚػيؼی 

  (.2014ٚ ٚالاع،  2008)تيّٛس، ٔغشح اػت ٘يض

ٚ اص فـبسٞبی تدبسی  ٕ٘ٛدٜتش ٞب سا آػبٖٞبی وٙتشَ ويفيت ٚ ایٕٙی ٔٛاد غزایی تدبست آٖػيؼتٓ
ی ثٝ ٞب(. ٕٞچٙيٗ اػتمشاس چٙيٗ ػيؼت2012ٓٚ ٕٞىبساٖ،  وشأبٖ)دیٕتوبٞذٔشثٛعٝ ٔی

بٌٖ وٕه ٔی وٙٙذٌبٖ سا ثٝ اٞذاف خٛد وٝ ٕٞبٖ ٔلشف ٔٛاد غزایی ػبسی تب ٔلشف وٙذتِٛيذوٙٙذ

ذ ٛدٌی اػت، ٞذایتشٌٛ٘ٝ آِاص ٞ سٚثيش،  2012وشأبٖ ٚ ٕٞىبساٖ، )دیٕتوٙ (. 2008ٚ تشیٙىٙض ٚ ص

ٗ پيچيذچيذٜ ٔیثؼيبس پي  HACCPدس وـٛسٞبی دس حبَ تٛػؼٝ اػتفبدٜ اص ػيؼتٓ  ٌی ثبؿذ. ای
ٚ  ثبؿذٞبی ٔٛاد غزایی ٔیوبسخبٝ٘ ٞبی ٔٛخٛد دسثٝ دِيُ ػذْ ٚخٛد فٙبٚسی ػٕذتب ثشتٛ )سٚ

ٖ ٚ ٕٞىبساٖ، ٚ دیٕت 2006ٕٞىبساٖ،   (.2012وشأب

ذ دس كٙبیغ غزایی ثشای ؿٙبػبیی ٘مبط خغش ثبِمٜٛ ٚ ؿيٜٛ HACCPػيؼتٓ  ٞبی غّظ دس فشآیٙ
(. 2006ٚ ثبع ٚ ٕٞىبساٖ،  2012ساٖ، ٔبٖ ٚ ٕٞىبوشاؿٛد)دیٕتوبس ٌشفتٝ ٔیٝتِٛيذ ٚ فشآٚسی ث

ٚ  ثبؿذیه فشد ٔی٘يبصٔٙذ یه تلاؽ ٌشٚٞی ثٝ خبی تؼٟذ  HACCPاخشای ػيؼتٓ  )آصا٘ضا

 HACCP(. دس ٚالغ وبس ٌشٚٞی ٚ ٔـبسوت وبسوٙبٖ دس تٛػؼٝ ٚ اػتمشاس ػيؼتٓ 2005ٕٞىبساٖ، 

                                                 
1 Hazard Analysis Critical Control Point 
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بٖٙ ثٝ ؿٕبستشیٗ خٙجٝ دس اتٛا٘ذ ٟٔٓٔی يٌّيًٙ ٚ ٕٞىبساٖ، سٚد یدبد اٍ٘يضٜ وبسو (. وبٞؾ 2001)

ٞبی فشٚؽ ثبلاتش ٚ خزة اتلاف ٔحلَٛ تِٛيذی، وبٞؾ ٞضیٙٝ ٔحلَٛ تِٛيذی ٚ اسائٝ ليٕت

ٚ  2005)اػىبت، ثبؿذٌضاسؽ ؿذٜ ٔی HACCPٔـتشی اص خّٕٝ ٔٙبفغ اػتفبدٜ اص ػيؼتٓ 
 (.2012وشأبٖ ٚ ٕٞىبساٖ، دیٕت

حلٛلات وـبٚسصی دس ثؼيبسی اص ٔغبِؼبت، دس تدبست ٔ HACCPٔـىلات اػتمشاس ػيؼتٓ 

بِی، ٘جٛد ٘يشٚی آٌبٜ اص ػيؼتٓ  ٔ يِذی ثٛدٜ اػت. فمذاٖ ٔٙبثغ ٞبی ایٕٙی وٛچه ثٛدٖ ٚاحذ تٛ
ذٜ ٔی ٔٛاد غزایی، ٘جٛد تىٙيه فٙی اص دیٍش ٔٛا٘غ (، ٔٛستّٛنٚ  1994ثبؿٙذ وٝ دس ٔغبِؼبت خٛ)ػٕ

ٚ اػتٛ٘ؼ1999ٖٕٛٞىبساٖ) ٜ ؿذ1990ٜ)(  ٖ اؿبس  اػت.  ( ثذا

ٝ  HACCP( ٔـىُ اكّی اػتمشاس ػيؼتٓ 2014)فش٘ب٘ذٚ ٚ ٕٞىبساٖ سا ػذْ دسن كحيح دس ساثغ

تشیٗ ٔٛا٘غ ( دس صیٕجبٜٚ ٘ـبٖ داد٘ذ وٝ اكّی2013)ا٘ذ. ٔبچىب ٚ ٕٞىبساٖثيبٖ ٕ٘ٛدٜثب ایٗ ػيؼتٓ 
تِٛيذی، ٞبی ایٕٙی ٔٛاد غزایی، ػذْ ٚخٛد ٔٙبثغ ٔبِی وبفی، وٛچه ثٛدٖ ٚاحذٞبی اخشای ػيؼتٓ

ٝ ٞب ٚ أىب٘بت ٔٙبػت ٚ فمذاٖ تؼٟذ ٔذیشیت اسؿذ ٔیػذْ ٚخٛد صیشػبخت ثبؿذ. دس ایٗ ٔغبِؼ

ٕٞچٙيٗ افضایؾ فشٚؽ ٔحلَٛ تِٛيذی، افضایؾ ػٟٓ ثبصاس ٚ دػتشػی ثٝ ثبصاسٞبی خذیذ اص خّٕٝ 
ؼشفیفٛایذ ثىبسٌيشی ػيؼتٓ ( 2012)وشأبٖ ٚ ٕٞىبساٖؿذٜ اػت. دیٕت ٞبی ایٕٙی ٔٛاد غزاییٔ 

ٗ دس ثشسػی ٔٛا٘غ ٚ ٔضایبی اخشای ػيؼتٓ بٙیغ ِجٙی آیذیٗ تشويٝ ثٝ ای ٞبی ٔذیشیت ایٕٙی دس ك

ػبصی آٖ تشیٗ ٔب٘غ دس پيبدٜٟٔٓ HACCP٘تيدٝ سػيذ٘ذ وٝ ػذْ دسن كحيح دسثبسٜ ػيؼتٓ 

سا  HACCPٔب٘غ اكّی ثشای پيبدٜ ػبصی ػيؼتٓ  4( دس وب٘بدا، 2010)ٞيشع ٚ ٞٙؼٖٛثبؿذ. ٔی
ٗ HACCPدسن كحيح اص ػيؼتٓ ػذْ  ، ٘يبص ثٝ تغييشات ضشٚسی ثشای پيبدٜ ػبصی، اِٚٛیت پبیي

غ٘ غبِؼٝ ٟٔٓٔا٘ذ. اص ٘ظش ایٗ وٙتشَ ایٕٙی ٔٛاد غزایی ٚ ٔحذٚدیت ٞبی ٔبِی ثيبٖ وشدٜ تشیٗ ٔب

 117 ( ثب ٔغبِؼٝ ثش سٚی2008)ٔـىلات ٔبِی اػت. خيٗ ٚ ٕٞىبساٖ HACCPاػتمشاس ػيؼتٓ 
بـٖ داد٘ذ ٚاحذٞبیی وٝ ػيؼتٓ ٚاحذ غزایی د  ،ا٘ذسا ٘پزیشفتٝ HACCPس ٔٙغمٝ طیبً٘ چيٗ ٘

ػلاٜٚ ثش آٖ داسای ٔذیشاٖ ثب  .سػب٘ٙذسا دس ثبصاسٞبی داخّی ثٝ فشٚؽ ٔیثيـتش ٔحلٛلات خٛد 

ثبؿٙذ. ٕٞچٙيٗ ٘تبیح ٘ـبٖ داد ٔی HACCPػغٛح آٔٛصؽ پبیيٗ ثب دسن ٔحذٚدی اص ػيؼتٓ 

      ٞبی خبسخی)آٌبٞی ٘ؼجت ثٝ ٔـٛق ،ا٘ذ٘پزیشفتٝ HACCPوٝ ٚاحذٞبیی وٝ ػيؼتٓ 
ِٚت( حؼبعٔلشف بٌٖ اص ایٕٙی ٔٛاد غزایی ٚ ٌؼتشؽ ٚ حٕبیت د ثبع ٚ ٕٞىبساٖ تش٘ذ. وٙٙذ

ػٙٛاٖ یىی اص ٔٛا٘غ اكّی ثشای سا ثٝ HACCP( دس تشويٝ، ػذْ دسن كحيح اص ػيؼتٓ 2007)

ٔغشح ٚ پيچيذٌی ثيؾ اص حذ اػتمشاس ایٗ ػيؼتٓ، ػذْ آٔٛصؽ اوثش  HACCPاػتمشاس ػيؼتٓ 
٘يبص اػتمشاس ایٗ ػيؼتٓ، ؿشایظ فيضیىی ٘بٔٙبػت، وٕجٛد ٚلت، ٞبی پيؾوبسٔٙذاٖ، فمذاٖ ثش٘بٔٝ

ػبصی ایٗ ػيؼتٓ ثيبٖ ػٙٛاٖ ٔٛا٘غ دیٍش پيبدٜبسٔٙذاٖ ٚ اكغلاحبت پيچيذٜ سا ثٝػذْ اٍ٘يضٜ و
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ٝا٘ذ. ثٝ ثبٚس آٟ٘وشدٜ بٞ ٞب ثشای اخشای ثش٘بٔٝیٕٙی ٔٛاد غزایی ٚ حٕبیت اص ٚاحذٞبی آٔٛصؿی اب، ثش٘بٔ

ٞبی ( دس اصٔيش تشويٝ، ٞضی2007ٝٙ)دٔيشثبع ٚ وبساٌٛصِٛثبؿذ. ػبصی ایٗ ػيؼتٓ ٔیپيؾ ٘يبص پيبدٜ

بٞ ػبصی آٖ اص دیذٌبٜ ٔذیشاٖ وبسخبٝ٘سا اص ٔٛا٘غ اكّی پيبدٜ HACCPثبلای اػتمشاس ػيؼتٓ 
ٔٛسد اص ٔغبِؼبت ٔختّف دس  12( ثٝ تدضیٝ ٚ تحّيُ 2006خٛػٙيه ٚ ٕٞىبساٖ )ح ٕ٘ٛد٘ذ. ٔغش

ایٗ ٔـىلات  %50داختٝ ٚ دسیبفتٙذ وٝ حذٚد پش HACCPصٔيٙٝ ٔـىلات اػتمشاس ػيؼتٓ 

ثبؿذ. سیضی، آٌبٞی ٚ كلاحيت ٚ تؼٟذات ٔذیشیت ٔشثٛط ٔیثٝ آٔٛصؽ، ٔٙبثغ ا٘ؼب٘ی، ثش٘بٔٝ ٔشثٛط
ٔغبِؼبت ا٘دبْ ؿذٜ، اٍ٘يضٜ وبسوٙبٖ، ػغح آٌبٞی ٚ ٟٔبست وبسوٙبٖ ٚ آؿٙبیی ثب  ٔٛسد اص 10دس 

ٔٙؼىغ ثشؿٕشدٜ ؿذٜ HACCPوٙتشَ ایٕٙی ٔٛاد غزایی اص ٔٛا٘غ اػتمشاس ػيؼتٓ  وٙٙذٜ وٝ 

ثبؿذ. ٕٞچٙيٗ دس اوثش ٔغبِؼبت ػذْ ٚخٛد آٔٛصؽ ٔٙبػت ٞبی وبسوٙبٖ ٔیٕيت ٍ٘شؽ ٚ ٟٔبستاٞ

ثٝ ػٙٛاٖ ٔب٘غ ٟٔٓ پزیشؽ ػيؼتٓ  وبسوٙبٖ اص خغشات ایٕٙی ٔٛاد غزاییدس خٟت ثٟجٛد آٌبٞی 
HACCP .ب2004ٔ)طاً٘ ٚ ٕٞىبساٖ ٔغشح ؿذٜ اػت ٗ ( دس چيٗ دسیبفتٙذ وٝ دس ص یٚ ٖ تذ

ٔـىُ ػٕذٜ دسن ٘بدسػت ٔذیشاٖ اص وٙتشَ ويفيت، ا٘ذاصٜ  5ٞب ثب ٔؼتٙذات ایٗ ػيؼتٓ، ؿشوت

ٙذ. دس صٔبٖ اخشای ٞؼت ٔـتشیبٖ ٚ دسخٛاػت ٔٛاخٝوٛچه ٚاحذٞب، ٘ٛع ٔحلَٛ، ٘ٛع ؿشوت ٚ 
ّيبتی ٘يض ثب ػٝ ٔـىُ ػٕذٜ ػذْ ٕٞىبسی ٔيبٖ ٔذیشاٖ، ٘جٛد وبسوٙبٖ آٔٛصؽ دیذٜٚ   ثش٘بٔٝ ػٕ

ْ ٚخٛد أىب٘بت لاصْ ثشای اخشا ٔٛاخٝ َ ٚ ٕٞچٙيٗ ػذ  ٙذ.ثبؿٔی فؼب

ٚ  2001سد)(، ٚا2001(، پب٘بػيّٛ ٚ وٛا٘تيه)2000ثؼيبسی اص ٔغبِؼبت ٘ظيش آدأض) (، خؼٙيه

( فمذاٖ دا٘ؾ فٙی دس 2004)( ٚ اػتشٚثيٗ ٚ ٕٞىبسا2008ٖ(، خؼٙيه ٚ ٕٞىبساٖ)2007ٕٞىبساٖ)
ٞب ٔغشح ٕ٘ٛد٘ذ. ؼتٓتشیٗ ػبُٔ ػذْ اتخبر ایٗ ػيٕٙی ٔٛاد غزایی سا ٟٔٓیٞبی أٛسد ػيؼتٓ

ذص2002)( ٚ ٞٙؼ2010ٖٛ)ٞشاع ٚٞٙؼٖٛ بدا، ٚلا ٚ فش٘ب٘ يب، آصا٘ضا ٚ صأٛسا س ( د2003)( دس وب٘ اػپب٘

ب٘) تيه)2005ِٛ يٌّيًٙ ٚ ٕٞىبساٖ)2001(، پب٘يؼّٛ ٚ وٛا٘ ٌٛپتب2001(،  ٚ  2001)(، وبساِيغ ٚ  )
دس كٙبیغ غزایی  HACCP( ٘يض ثٝ ٔٛا٘غ ٚ ٔـىلات اػتمشاس ػيؼتٓ 2003)ثشتغ ٚ اػٙيذسٚ

 پشداختٙذ.

ٙبفغ ثش ػش ساٜ پزیشؽ ػيؼتٓ ثب تٛخٝ ثٝ آ٘چٝ ثيبٖ ؿذ، ػذْ ٔغبِؼٝ خبٔغ ساخغ ثٝ ٔٛا٘غ ٚ ٔ

HACCP ٞبی تِٛيذ ٔٛاد ٚ ثبلاخشٜ ایٗ ٘ىتٝ وٝ دس اػتبٖ خشاػبٖ سضٛی ثٝ ػٙٛاٖ یىی اص لغت
سٚت ٚاحذٞبی تِٛيذی اص ایٗ ػيؼتٓ ایٕٙی اػتفبدٜ ٕ٘ی %80غزایی دس ایشاٖ، ثيؾ اص  ٕ٘بیٙذ، ضش

ٛسد ثشسػی لشاس ٌيشد تب ٘تبیح پزیشؽ ایٗ ػيؼتٓ دس اػتبٖ ٔ ٜٔٛا٘غ ٚ ٔٙبفغ ثش ػش ساتب داسد 

 وبسٞبی اٍ٘يضؿی ثشای تـٛیك كٙبیغ غزایی اػتبٖ ٔٛسدحبكُ اص آٖ اص ثؼذ ایدبد ٚ تِٛيذ ساٜ
ٚ ػيبػتاػتفبدٜ ثش٘بٔٝ  ٖ  اساٖ حٛصٜ ایٕٙی ٔٛاد غزایی لشاس ٌيشد.زٌسیضا
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 هامواد و روش
عٛ تحميمبت تٛكيفی اػت وٝ ثٝایٗ ٔغبِؼٝ  ٗ كٛست ٔيذا٘اص ٘ ی كٛست ٌشفتٝ اػت. ثشای ا٘دبْ ای

دٜ اص خبٔؼی ثش اػبع ٔغبِؼبت ا٘دبْ ؿذٜ دس ایٗ حٛصٜ تٟيٝ ٚ ثب اػتفب تحميك دس اثتذا پشػـٙبٔٝ

ُ ب٘ظش اػبتيذ فٗ، سٚایی آٖ ت ٞبی دٌٔٛشافيه لؼٕت ثٛد. دس اثتذا ٚیظٌی 6یيذ ؿذ. پشػـٙبٔٝ ؿبٔ
تٔغيشٞبی التلبدی، ٔتغيشٞبی ٞٚاحذٞبی تِٛيذی ٚ ٔذیشاٖ پشػيذٜ ؿذ. دس لؼٕت بی ثؼذی 

بٕیُ ثٝ پشداخت ثشای ٔشثٛط ثٝ دیذٌبٜ ٞب، ٔتغيشٞبی ٔشثٛط ثٝ سفتبس ٚالؼی، ٔتغيشٞبی ٔشثٛط ثٝ ت

 HACCPسٚی ٚاحذٞب ثشای پزیشؽ ػيؼتٓ ٚ دس ا٘تٟب ٔٛا٘غ پيؾ HACCPپزیشؽ ػيؼتٓ 

ٕ٘ٝٛ ٚ  ا٘تخبة ٘ ٕٛٝ٘ٞب ثٝ سآٚسدٜ ؿذٜ اػت. پغ اص عشاحی پشػـٙبٔٝ     ٌيشی تلبدفی ٚؽ ٘
ثٙذی ثخؾ ػبصٔبٖ كٙبیغ ٚ ٔؼبدٖ اػتبٖ خشاػبٖ سضٛی، ثٙذی ؿذٜ ٔجتٙی ثش تمؼيٓعجمٝ

ٞب اص عشیك ٔلبحجٝ حضٛسی ثب ٔذیش ؿشوت ٚ ٔؼئَٛ وٙتشَ ويفيت ٚاحذ تِٛيذی، پشػـٙبٔٝ

بٟیت اعلاػبت اص  ٚ  فىغ تىٕيُ ؿذٜ اػت. دس ٘ ٔـٟذ  ٚاحذ تِٛيذی دس ؿٟش 50اسػبَ ایٕيُ
ٖ  200آٚسی ؿذ. لاصْ ثٝ روش اػت وٝ ثيؾ اص خٕغ پشػـٙبٔٝ ثيٗ ٚاحذٞبی وُ اػتبٖ خشاػب

دِيُ ػذْ ٕٞىبسی ثشخی ِٝٚی ث .سضٛی اص عشیك ایٕيُ ٚ فىغ ٚ ٔشاخؼٝ حضٛسی تٛصیغ ؿذ

بٞ دس ٔـٟذ تىٕيُ ٌشدیذ. پغ اص تىٕيُ پشػـٙبٔٝ 1393پشػـٙبٔٝ دس ػبَ  50ٚاحذٞب فمظ 

يُّ لشاس ٌشفت.  Excel  ٚSPSSافضاسٞبی شاج ٚ ثب اػتفبدٜ اص ٘شْاعلاػبت اػتخ ٔٛسد تدضیٝ ٚ تح
ٞبی ٞبیی ٔب٘ٙذ فشاٚا٘ی ٚ دسكذ اػتفبدٜ ؿذ. ثشای دادٜٞبی وٕی اص آٔبسٜثشای تدضیٝ ٚ تحّيُ دادٜ

٘ٙذ ٞبی ٘بپبسأتٞبی تٛكيفی ٔب٘ٙذ فشاٚا٘ی ٚ دسكذ، اص آصٌٖٔٛيشی اص آٔبسٜويفی ػلاٜٚ ثش ثٟشٜ شی ٔب
سٛ  �2 ؼٝ آٔبسی اػتفبدٜ ؿذ. ثٝ ٔٙظ ت٘بیح ثٝ وُ خبٔ يّت تؼٕيٓ  ثشای ثشسػی دسخٝ تؼٕيٓ ٚ یب لبث

ذیشاٖ كٙبیغ غزایی ٘ؼجت ٔؤِفٝ  ٔ ٚ  ٔٙبفغ ٔحبػجٝ ٕ٘شٜ )أتيبص( دیذٌبٜ ٞبی ٔشثٛط ثٝ ٔٛا٘غ

 اص ساثغٝ صیش اػتفبدٜ ؿذ: HACCPپزیشؽ ػيؼتٓ 

  = ∑   
 
      

ِفٝ ٛثبؿذ. دس استجبط ثب ٕ٘شٜ ٞش ٔٔیِفٝ ٛٞب دس ٞش ٔفشاٚا٘ی پبػخ  fiِفٝ ٚ ٕٛ٘شٜ ٞش ٔ  Siوٝ دس آٖ 

 ثيش وٓ، ٔتٛػظ ٚ صیبد ٚ ثب بشؽ ٔجتٙی ثش عيف ِيىشت دس لبِت تأتيبص ٍ٘)ٔب٘غ یب ٔٙفؼت( اص 
 ٔذ ٘ظش لشاس ٌشفت. 3ٚ  2، 1ٞبی ٕ٘شٜ

ٝ ٔٙبفغ ٚ ثشای ٔحبػجٝ ؿبخق ٝ ؿذ.ٞبی ٞش ٌشٜٚ ٔشثٛط ث ُ ثٟشٜ ٌشفت  ٔٛا٘غ اص ساثغٝ ری

  = 
∑   
 
   

   ∑   
 
     

 

∑ وٝ دس آٖ    
 
ی ٞش ٌشٜٚ اص ٔٙبفغ ٚ ٔٛا٘غ یٞبی خضِفٝٛأتيبص اختلبف یبفتٝ ؿذٜ ٔٔدٕٛع    

ٚMax ∑   
 
ثبؿذ. ی ٔییٞبی خضِفٝٛتيبص اختلبف یبفتٝ ثٝ ٞش یه اص ٔحذاوثش ٔدٕٛع أ      
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ٍيٗ ؿبخقدس ٟ٘بیت ٘ي  ٞبی ٔحبػجٝ ؿذٜ اص ساثغٝ ثبلا ثشای ٔحبػجٝ ؿبخق وُ دس ٞش ٌشٜٚض ٔيب٘

ٝ ٔٙبفغ ٚ ٔٛا٘غ ٔٛسد اػتفبدٜ لشاس ٌشفت.ِفٝٛاص ٔ  ٞبی ٔشثٛط ث
 

 نتايج و بحث
ٞبی فشدی ٔذیشاٖ ٚ ٚاحذٞبی تِٛيذی كٙبیغ غزایی ٔٛسد ٔغبِؼٝ دس اعلاػبت ٔشثٛط ثٝ ٚیظٌی

بٙیغ ِجٙی، ٚاحذٞبی ٔٛ %22 وٝ دٞذ( ٘ـبٖ ٔی1ؿٟش ٔـٟذ )خذَٚ  دس  %22سد ٔغبِؼٝ دس ك

دس ٔحلٛلات لٙذی،  %14دس تِٛيذ ويه ٚ وّٛچٝ،  %18ثٙذی صػفشاٖ، ٚ ثؼتٝٚاحذٞبی فشآٚسی 
بٙ 12% ٞب، ػشليبت ٚ ا٘ٛاع ٚاحذٞب دس تِٛيذ ا٘ٛاع ؿشثت %12یغ تِٛيذ سة ٌٛخٝ فشٍ٘ی ٚ دس ك

 ٕ٘بیٙذ. ٞب فؼبِيت ٔی٘ٛؿيذ٘ی

ٚسی ػبَ دس تِٛيذ ٚ فشآ 13ای وٕتش اص ٚاحذٞبی تِٛيذی ٔٛسد ٔغبِؼٝ داسای ػبثمٝ %50ص ثيؾ ا
ػبَ دس حبَ  23ٚاحذٞبی تِٛيذی ٔٛسد ثشسػی ثب ػبثمٝ ثيؾ اص  %18ثبؿٙذ. ٔٛاد غزایی ٔی

ػبَ لشاس  40ٜ ػٙی وٕتش اص ٔذیشاٖ ثٝ عٛس ٔتٛػظ دس ٌشٚ %26ثبؿٙذ. ثٝ ِحبػ ػٙی يت ٔیفؼبِ

ٜٚ %34ٚ  40چٙيٗ ٕٞ .داس٘ذ ٚ ثبلای  50تب  41ٞبی ػٙی ٔذیشاٖ ٚاحذٞبی تِٛيذی ثٝ تشتيت دس ٌش

ٝ  %70اس داس٘ذ. دس ٚالغ ثيؾ اص ػبَ ػٗ لش 50 ٜٚ ػٙی ٔيب٘ؼبَ ث ٔذیشاٖ ٚاحذٞبی تِٛيذی دس ٌش
ثبلا لشاس داس٘ذ. اص ِحبػ تدشثٝ ٔذیشیتی ٔذیشاٖ ٚاحذٞبی تِٛيذی، ثيؾ اص ٘يٕی داسای تدشثٝ وٕتش 

اسای تحليلات صیش ِيؼب٘غ، بٟ دآ٘ %28تحليلات ٔذیش ٘يض  ثبؿٙذ. ثٝ ِحبػػبَ فؼبِيت ٔی 20ص ا

ت داسای ٔذیشاٖ وٙتشَ ويفي %90ثبؿٙذ. حذٚد ت تىٕيّی ٔیداسای تحليلا %32ِيؼب٘غ ٚ  40%
يِذی  %85ثبؿٙذ. ثيؾ اص تىٕيّی ٔی ٟب داسای تحليلاتآ٘ %10تحليلات ِيؼب٘غ ٚ  ٚاحذٞبی تٛ

اػت  ثبؿٙذ. ایٗ دس حبِیٔغبِؼٝ داسای ٔبِىيت خلٛكی ٚ ثميٝ داسای ٔبِىيت ٔـبسوتی ٔیٔٛسد 

ٝ خيٗ ٚ ٕٞىبساٖ)  ا٘ذ.ٚاحذٞب داسای ٔبِىيت خلٛكی ثٛدٜ %45( دس چيٗ، 2008وٝ دس ٔغبِؼ

ؿٛد، كٙبیغ صػفشاٖ اص ستجٝ ٘خؼت دس ثيٗ ٔـبٞذٜ ٔی 1ٕبٍ٘ٛ٘ٝ وٝ دس دٚ ػتٖٛ آخش خذَٚ ٞ
ٓ كٙبیغ غزایی ث بٙیغ  HACCPٝ ِحبػ داسا ثٛدٖ ٌٛاٞيٙبٔٝ ػيؼت ثشخٛسداس٘ذ. ٕٞچٙيٗ دس ثيٗ ك

ا٘ذ. ثب تٛخٝ ثٝ ایٙىٝ اػتبٖ خشاػبٖ سضٛی ستجٝ آخش سا داؿتٝ ،ا٘ذغزایی وٝ ایٗ ػيؼتٓ سا ٘پزیشفتٝ

تشیٗ كبدسوٙٙذٌبٖ صػفشاٖ خٟبٖ دس سٚد ٚ ثضسيؿٕبس ٔیبدسات صػفشاٖ دس ایشاٖ ٚ خٟبٖ ثٝلغت ك
ٚاحذٞبی ٔٛسد ٔغبِؼٝ أشی  %72ثيؾ اص  HACCPثبؿٙذ، داؿتٗ ٌٛاٞيٙبٔٝ اػتبٖ ٔی ایٗ

عجيؼی اػت. ثٝ ػجبستی اص ػٛی وـٛسٞبی ٚاسد وٙٙذٜ صػفشاٖ اص ایشاٖ، اخز ایٗ ٌٛاٞيٙبٔٝ وٝ ٘ـبٖ 

ٗ ثبؿذ. ثؼذ اص صػفشا٘یٔی اص ایٕٙی ٚ ػلأت ٔحلَٛ ٚاسد ؿذٜ اػت، اِضأی ٞب كٙبیغ ِجٙی ثيـتشی

بٙیغ تِٛيذ سة ٔی HACCPتؼذاد ٚاحذٞبی تِٛيذی ثٛد٘ذ وٝ داسای ٌٛاٞيٙبٔٝ      ثبؿٙذ. ك
ٞبی ثؼذی لشاس دس ستجٝ HACCPفشٍ٘ی، ٔحلٛلات لٙذی اص ِحبػ داسا ثٛدٖ ٌٛاٞيٙبٔٝ ٌٛخٝ
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  ٞب ٚ داس٘ذ. ٕٞچٙيٗ ٞيچ یه اص كٙبیغ تِٛيذ ويه ٚ وّٛچٝ ٚ كٙبیغ تِٛيذ ػشليبت، ؿشثت

ٖ، ٘جٛدٜ HACCPسد ثشسػی داسای ٌٛاٞيٙبٔٝ ٞبی ٔٛاػب٘غ ا٘ذ. دسكذ ٚاحذٞبی ِجٙی، صػفشا

ذی، سة ٚ ا٘ٛاع ػشليبت، ؿشثت ٞب وٝ ٌٛاٞيٙبٔٝ ػيؼتٓ ٞب ٚ اػب٘غويه ٚ وّٛچٝ، ٔحلٛلات لٙ
HACCP ٝثٛدٜ اػت. %0ٚ  50، 3/14، 0، 7/72، 5/54ثٝ تشتيت  ،ا٘ذسا داؿت 

ٝ تؼذاد ثش  ٜ صٔب٘ی ٔٛسد ٔغبِؼٝٚسؿٛد دس عَٛ دٌٛ٘ٝ وٝ ٔلاحظٝ ٔیٕٞبٖ ٚاحذٞبیی وٝ ٌٛاٞيٙبٔ

-1371ٞبی َٛ ػبَدس ع %2/22افضٚدٜ ؿذٜ ٚ اص ایٗ ثيٗ  ،ا٘ذسا اتخبر ٕ٘ٛدٜ HACCPػيؼتٓ 
ٝ ا٘ذ. ٞایٗ ٌٛاٞيٙبٔٝ سا دسیبفت ٕ٘ٛدٜ 1393-1381ٞبی دس عَٛ ػبَ 8/67%ٚ  1380 ٕچٙيٗ ث

 1393-1381ٚ  80-1371ٞبی سػی وٝ دس عَٛ ػبَاص ٚاحذٞبی ٔٛسد ثش %25/81ٚ  5/28تشتيت 

ٝ ثٟشٜ  ثٛد٘ذ.  HACCPا٘ذ، داسای ػيؼتٓ ثشداسی سػيذٜث

 HACCPػبَ، ٌٛاٞيٙبٔٝ ػيؼتٓ  41-50اص ٔذیشاٖ ٚاحذٞبی تِٛيذی داسای ػٙيٗ  %70ثيؾ اص 
ٝ، ثيـت 30تب  11ا٘ذ. اص ِحبػ تدشثٝ ٔذیشیتی، ٔذیشاٖ داسای سا دسیبفت ٕ٘ٙٛدٜ ٗ ػبَ تدشث شی

ذیش ٚاحذٞبی داؿتٝ HACCPفشاٚا٘ی سا دس پزیشؽ ٚ ػذْ پزیشؽ ػيؼتٓ   ٔ ا٘ذ. تحليلات

ٍٛٝ٘ وٝ دس داؿ HACCPتٛا٘ذ ٘مؾ ثؼضایی دس تٕبیُ ثٝ اتخبر ػيؼتٓ تِٛيذی ٔی تٝ ثبؿذ. ٕٞب٘
ؿٛد، ٞش چٝ تحليلات ٔذیش افضایؾ یبثذ ثش تؼذاد ٚاحذٞبیی وٝ ایٗ ػيؼتٓ ٔـبٞذٜ ٔی 1 خذَٚ

دٞذ وٝ ٔذیشاٖ ٔٛا٘غ صیبدی سا ثشای اتخبر ایٗ ؿٛد ٚ ایٗ ٘ـبٖ ٔیافضٚدٜ ٔی ،ا٘ذ٘ىشدٜ سا اتخبر

ػيؼتٓ پيؾ سٚی داس٘ذ. تحليلات ٔذیشاٖ وٙتشَ ويفی ٘يض ٘مؾ ٔؤثشی دس اتخبر ػيؼتٓ 

HACCP  ٓداسد. دس ثيٗ ٌشٜٚ داسای ٌٛاٞيٙبٔٝ ػيؼتHACCP  ٔذیشاٖ داسای  %85ثيؾ اص
ٚاحذٞبی تِٛيذی دس دٚ ٌشٜٚ كٙبیغ داسا ٚ فبلذ  %80ثبؿٙذ. ٔبِىيت ثيؾ اص ٔی تحليلات ِيؼب٘غ

 ثبؿذ.خلٛكی ٔی HACCPٌٛاٞيٙبٔٝ ػيؼتٓ 

دس ساثغٝ ثب ٔٙبفغ اػتفبدٜ اص ػيؼتٓ  شاٖ ٚاحذٞبی تِٛيذی ٔٛسد ثشسػیدیذٌبٜ ٔذی 2خذَٚ 
HACCP   دٔذیش ٚاحذٞبی تِٛيذی دٞذ. دس ٚالغ ایٗ خذَٚ دیذٌبٜ ٘ـبٖ ٔیسا ٝ س ساثغٝ ثب دسخ

 -ٞبی ثبصاس ٚ تدبست، التلبد تِٛيذ، فٙیِفٝٛثش ٞش یه ٔ HACCPتأثيش اػتفبدٜ اص ػيؼتٓ 

دٞذ وٝ اػتفبدٜ اص ٞب ٘ـبٖ ٔیِفٝٛدٞذ. ٔحبػجٝ ؿبخق ایٗ ٔ٘ـبٖ ٔیسا تِٛيذی ٚ ایٕٙی تِٛيذ 

ٝ ٛق ایٗ ٔی سا داسد. ٔمذاس ؿبخثيشٌزاسبِفٝ ایٕٙی تِٛيذ ثيـتشیٗ تٛثش ٔ HACCPػيؼتٓ  فِ
 HACCPدٞذ اوثش ٔذیشاٖ ثش ایٗ ثبٚس٘ذ وٝ اػتفبدٜ اص ػيؼتٓ ؿذٜ اػت وٝ ٘ـبٖ ٔی 92/0

( ٕٞؼٛ 2008)ٞب ثب ٔغبِؼٝ حيٗ ٕٚٞىبساٖیبفتٝتبثيش صیبدی ثش ایٕٙی ٔحلَٛ تِٛيذی داسد. ایٗ 

 ثبؿذ.ٔی
ٝ وبسایی فٙی، ِفٛؿذ. ایٗ ؿبخق ػٝ ٔٔحبػجٝ  83/0تِٛيذی  -ٞبی فٙیِفٝٛؿبخق ٔشثٛط ثٝ ٔ

يِذی سا دس ثش ٔی دس  HACCPٌيشد. صٔب٘ی وٝ ػيؼتٓ وبسایی ٔٙبثغ ا٘ؼب٘یٚ  ويفيت ٔحلَٛ تٛ
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ی وبس دس حذ وبسٔٙذاٖ ٚظيفٝ خٛد سا ثـٙبػٙذ ٚ ٞش ٘يشٚتب  ؿٛدؿٛد، ثبػث ٔیی پزیشفتٝ ٔیٚاحذ

ٕ٘بیذ  ُ ٚ  ٞٙؼٖٛ، ٚظبیف خٛد ػٕ ٚ  (. دس ٘تيدٝ وبسایی 2007ٙٔ)خبیبؿيًٙ ٔٛداِيح بثغ ا٘ؼب٘ی

ي٘ض  HACCPیبثذ. ٕٞچٙيٗ اػتفبدٜ اص ػيؼتٓ وبسایی فٙی افضایؾ ٔی ثش ويفيت ٔحلَٛ تِٛيذی 
( ٚ خيٗ 2009(، طٚ )2007ٞبی خبیبؿيًٙ ٔٛداِيح ٚ ٞٙؼٖٛ )افضایذ ٘تبیح ایٗ ؿبخق ثب یبفتٝٔی

ٛ ٔی2008ٚ ٕٞىبساٖ )  ثبؿذ.( ٕٞؼ

ٌؼتشؽ ثبصاس  ٞبیِفٝٛاػت. ایٗ ؿبخق ٔشثٛط ثٝ ٔؿذٜ  78/0ِفٝ ثبصاس ٚ تدبست ٛٔمذاس ؿبخق ٔ
بْ تدبسی لٛیفشٚؽ، فشٚؽ، خز  ٘ ٚ  ؿٟشت ٔیة ٔـتشی، ایدبد یه ثبؿذ. اص )ثش٘ذ(، كبدسات

ٚ   HACCPٔضایبی اػتفبدٜ اص ػيؼتٓ     افضایؾ ػٟٓ ثبصاس، دػتشػی ثٝ ثبصاسٞبی خذیذ ّٔی

ٖ، ثبؿذی لٛی ٚ ؿٟشت ٔیدػت آٚسدٖ یه ٘بْ تدبسٝإِّّی، ثثيٗ )خبیبؿيًٙ ٔٛداِيح ٚ ٞٙؼٛ

(. دس ایٗ ٔغبِؼٝ ٘يض اص دیذٌبٜ ٔذیشاٖ، اػتفبدٜ اص ػيؼتٓ 2007ٞيشع ٚ ٕٞىبساٖ،  ؛2007
HACCP ٞبی ٔشثٛط ثٝ ثبصاس ٚ تدبست داؿتٝ وٝ ٕٞؼٛ ثب ِفٝٛثيش ٔتٛػظ ثٝ ثبلایی ثش ٔبت   

 اِزوش ثٛدٜ اػت.ٞبی ٔغبِؼبت فٛقیبفتٝ

ثبؿذ ٞبیی ٔیِفٝٛتشیٗ ِٔٛيذی ٚ افضایؾ ليٕت ٔحلَٛ تِٛيذی اص ٟٔٓدسآٔذ، وبٞؾ ضبیؼبت ت
ٞب اثشٌزاس ثبؿذ، ثٝ ِفٝٛثبؿٙذ ٚ ٞش ػبّٔی وٝ ثش ایٗ ٔٔیوٝ ٔذیشاٖ ٚاحذٞبی تِٛيذی ثٝ د٘جبَ آٖ 

ؿذٜ اػت.  69/0ٞبی ٔشثٛط ثٝ التلبد تِٛيذ، ِفٝٛؿبخق ٔ دٞٙذ.دلت آٖ سا ٔٛسد ثشسػی لشاس ٔی

ٝ  4ثيٗ ایٗ ؿبخق دس  ؿبخق ٔٛسد ثشسػی وٕتشیٗ ٔمذاس سا ثٝ خٛد اختلبف دادٜ اػت. صیشا و

سٚ٘ذ وٝ اػتفبدٜ اص ػيؼتٓ  ثيش وٕی بثش افضایؾ ليٕت ٚ دسآٔذ ت HACCPاوثش ٔذیشاٖ ثش ایٗ ثب
ٝ ٔحلٛلات غزایی دس ایشاٖ اص ایٗ ثؼذ ٔی ُ ایٗ أش ػيؼتٓ غيش سلبثتی ػشض  ثبؿذ. داسد. دِي

ؿٛد، تِٛيذ ٔحلَٛ ػبِٓ اِٚيٗ ثٝ ػٙٛاٖ اِٚٛیت پزیشؽ ٔلاحظٝ ٔی 2 خذَٚعٛس وٝ دس ٕٞبٖ 

ثشتشیٗ ٛٔ HACCPتٛػظ ٔذیشاٖ ٚاحذٞبی تِٛيذی ثيبٖ ؿذٜ اػت. ػيؼتٓ  HACCPػيؼتٓ 
ساٜ ثشای ایٕٙی ٔلشف غزایی اػت وٝ اخشای آٖ دس ثؼيبسی اص ٚاحذٞب كٙبیغ غزایی وـٛسٞبی 

بٞ وٙٙذٌبٖ فشآٚسدٜاػت. ثشلشاسی ایٗ ػيؼتٓ ثٝ ٔلشف ٜپيـشفتٝ كٙؼتی ثب ٔٛفميت سٚثشٚ ثٛد

بٟ ی لاصْ ٞؼتٙذ ٚ دس لجبَ ػلأت آ٘دٞذ وٝ ٔذیشاٖ ٚاحذ داسای تٛاٖ ػّٕی ٚ فٙاعٕيٙبٖ ٔی

َ احؼبع ٔؼئِٛيت ٔی حلٛ  ٔ وٙذ. ثٝ ٕٞيٗ دِيُ اِٚٛیت اَٚ اوثش ٔذیشاٖ ٔٛسد پظٚٞؾ تِٛيذ
دٛ 2007)ٔٛداِيحٚ  ٞٙؼٖٛٞبی خبیبؿيًٙ ػبِٓ ثٛدٜ اػت وٝ ثب یبفتٝ ( تغبثك داسد. ثؼذ اص آٖ ثٟج

يِذی، وبٞؾ ضبیؼبت  بْ تدبسی لٛیويفيت ٔحلَٛ تٛ )ثش٘ذ( ٚ كبدسات لشاس تِٛيذی، ایدبد یه٘ 

ثيش وٕی ثش دسآٔذ ٚ افضایؾ ليٕت داؿتٝ بت HACCPداس٘ذ. اص دیذٌبٜ ٔذیشاٖ اػتفبدٜ اص ػيؼتٓ 
ٝ دٞذ وٝ ٔذیشاٖ دس ایٗ تفىش ٔیٗ ٔٛضٛع ٘ـبٖ ٔیاػت ٚ دس دٚ اِٚٛیت آخش لشاس داس٘ذ. ای ثبؿٙذ و

بٕیٙذ تب سا دس لؼٕت HACCPٞضیٙٝ ٘بؿی اص اػتمشاس ػيؼتٓ  يِذ كشف ٘ ٞبی دیٍش فشآیٙذ تٛ
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تش ثيبیذ ٚ ثب وبٞؾ ليٕت تٛاٖ سلبثت ثيـتشی ثب كٙبیغ ٕٞدٛاس داؿتٝ ثبؿٙذ ٞبی تِٛيذ پبیيٗٞضیٙٝ

ً ٔٛداِيح ٚ ٞٙؼٖٛ،  ٜ 2007)خبیبؿيٙ بس  یيذبٞب سا ٔٛسد تداس ثيٗ ٍ٘شؽٔؼٙی ٚخٛد اختلاف 2χ(. آٔ

  لشاس دادٜ اػت.
سا اص دیذٌبٜ ٔذیشاٖ  HACCPدسثبسٜ ٔٛا٘غ ٔشثٛط ثٝ پزیشؽ ػيؼتٓ دیذٌبٜ ٔذیشاٖ  3خذَٚ 

ثٙذی ؿذٜ اػت. ػذْ پـتيجب٘ی ٔبِی ثخؾ تمؼيٓ 7دٞذ وٝ ثٝ ٚاحذٞبی تِٛيذی ٔـٟذ ٘ـبٖ ٔی

ٖ تشیٗ ٚ اكّیػٙٛاٖ ٟٔٓثٝ 182ٚ أتيبص  73/0خق ٔمذاس ؿبدِٚت ثب  بٔ٘غ اص ػٛی ٔذیشا تشیٗ 
( ٔجٙی ثش إٞيت اَٚ ایٗ 2008( ٚ خيٗ ٚ ٕٞىبساٖ )2009ٞبی طٚ )ؿٙبختٝ ؿذٜ اػت وٝ ثب یبفتٝ

 ٔب٘غ تغبثك داسد.

ٝ ؿبخق ٔحذٚدیت ٞبی ٔشثٛط ثٝ تغييش خظ تِٛيذ، پغ اص ٔحذٚدیت ػذْ پـتيجب٘ی ٔبِی دِٚت، ث

ؼشفی ؿذٜ اػت. ؿبخق ایٗ ٔحذٚدیت ػٙٛاٖ ٟٔٓ دٚیت اص دیذٌبٜ ٔذیشأٖ  ٜ  67/0تشیٗ ٔحذ ؿذ
 HACCPٞب ثش پزیشؽ ػيؼتٓ دٞذ وٝ اوثش ٔذیشاٖ ٔٛافك ٚخٛد ایٗ ٔحذٚدیتاػت ٚ ٘ـبٖ ٔی

ٝ ثب یبفتٝثبؿٙٔی يٙه ٚ ٕٞىبساٖ)2009)ٞبی خيٗ ٚ ٕٞىبساٖذ و ثبؿذ. ساػتب ٔی( 2006ٓٞ( ٚ خٛػ

ای اص ٘يبصٞبی ػيؼتٕی، ثٝ سٚص سػب٘ی عيف ٌؼتشدٜق ؿبُٔ ػٝ ٔب٘غ فشاٞٓ ٘جٛدٖ پيؾایٗ ؿبخ
ٚ تغييشات صیبد ٔشثٛط ثٝ وٙتشَ ایٕٙی ثشای اخشای  HACCPػبصی ػيؼتٓ ٞب خٟت پيبدٜثش٘بٔٝ

ٖ ٔی HACCPػيؼتٓ  دٛ ثبؿذ. اوثش ٔذیشاٖ ثش ایٗ ثبٚس ثٛد٘ذ وٝ ثذِيُ تغييشات صیبد ٚ فشاٞٓ ٘ج

 ا٘ذ.ایٗ ػيؼتٓ سا اتخبر ٕ٘ٙٛدٜ HACCP٘يبصٞبی ػيؼتٕی ثشای اخشای ػيؼتٓ پيؾ

تشیٗ ػٛأّی اػت وٝ ٔذیشاٖ ثشای تِٛيذ ثيـتش ٚ اخشای ای یىی اص ٟٔٓٞبی ثٛدخٝٔحذٚدیت
دٚیت2009)خيٗ ٚ ٕٞىبساٖ، ثبؿٙذٔٛاد غزایی ثب آٖ ٔٛاخٝ ٔیٞبی ایٕٙی ػيؼتٓ ٞب ثٝ (. ایٗ ٔحذ

ؿٛد. ٔمذاس ؿبخق ایٗ ای داخُ ٚ خبسج اص وـٛس تمؼيٓ ٔیٞبی ثٛدخٝدٚ دػتٝ ٔحذٚدیت

ٔحبػجٝ ؿذٜ اػت ٚ ٘ـبٖ اص ٔٛافك ثٛدٖ اوثش ٔذیشاٖ ٔٛسد ٔغبِؼٝ دس ساثغٝ ثب  66/0ٔحذٚدیت 
 داسد. HACCPای ثشای پزیشؽ ػيؼتٓٔحذٚدیت ثٛدخٝ

ایٗ ٔحذٚدیت  ثبؿذ.ٔی 64/0ثشاثش  HACCPای ثبصٌـت ٞضیٙٝ ؿبخق ٔشثٛط ثٝ ٔحذٚدیت

ؿٛد ٚ ٞبی عٛلا٘ی حبكُ ٔیدس صٔبٖ HACCPدٞذ وٝ ٔٙبفغ حبكُ اص اخشای ػيؼتٓ ٘ـبٖ ٔی

وٝ  HACCPوٙٙذ، حبضش ٘يؼتٙذ ثشای ػيؼتٓ چٖٛ اوثش ٔذیشاٖ ثٝ ٔٙبفغ صٚد ثبصدٜ فىش ٔی
ٖ دس صٔبٖ ٞضیٙٝ  ٙٙذ.ٌزاسی وآیذ ػشٔبیٝٞبی عٛلا٘ی ثذػت ٔیاػتمشاس ثبلایی داسد ٚ ٔٙبفغ آ

ٞبی دا٘ؾ فٙی ثشاثش ٚ ٔحذٚدیت HACCPؿبخق ػذْ اعٕيٙبٖ ثٝ ػيؼتٓ  3ثش اػبع خذَٚ 

بـٖ اص ٔٛافك ثٛدٖ ٔذیشاٖ دسثبسٜ ٚخٛد ایٗ ٔٛا٘غ ثشای ٔی 61/0 ثبؿذ. ٔمذاس ایٗ ؿبخق ٘يض ٘
 ٓ ٞبی فٙی تِٛيذ ثٛدٜ اػت وٝ داسد. آخشیٗ ؿبخق ٔشثٛط ثٝ ٔحذٚدیت HACCPپزیشؽ ػيؼت

ؼی ٘ٝ چٙذاٖ ٟٔٓ ٔؼشفی ؿذٜ اػت. ایٗ دس حبِی اػت وٝ دس ٔغبِؼبت اص ػٛی ٔذیش اٖ ٔب٘
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)2009(، طٚ)2007خبیبؿيًٙ ٔٛداِيحٚ  ٞٙؼٖٛ) )2005(، تيّٛسٚ  وبٖ (ٚ  2008(، خيٗ ٚ ٕٞىبساٖ

بٔ٘غ ثؼيبس ٟٔٓ ثشای پزیشؽ ػيؼتٓ 2007)ثبی ٚ ٕٞىبساٖ ( وٛچه ثٛدٖ ٚاحذٞبی تِٛيذی سا 

HACCP ٜوٝ ٔلاحظٝ  57/0اس ایٗ ؿبخق ا٘ذ. ٔمذٔؼشفی ٕ٘ٛد ٍ٘ٝٛ   ثشآٚسد ؿذٜ اػت. ٕٞب٘
تش ٚ ا٘ذاصٜ ٚاحذ ٔٛا٘غ ٔؼشفی ؿذٜ، ػذْ پـتيجب٘ی ٔبِی دِٚت اص ٕٞٝ ٟٔٓ اص ثيٗ ؿبخق ،ؿٛدٔی

داس ثيٗ ٔحبػجٝ ؿذٜ ٘يض ٘ـبٖ اص تفبٚت ٔؼٙی �2تش ثٛدٜ اػت. آٔبسٜ إٞيتتِٛيذی اص ٕٞٝ وٓ

ذیشاٖ ساخغ ثٝ ٔٛا٘  ٔ ت٘بیح ٌضاسؽ ؿذٜ دس  HACCPغ ػيؼتٓ دیذٌبٜ داسد. ثٝ ایٗ ٔفْٟٛ وٝ 
ثٙذی ثبؿذ ٚ یه ٘تيدٝ تلبدفی ٘يؼت. ٕٞچٙيٗ ستجٝخذَٚ لبثُ تؼٕيٓ ثٝ وُ خبٔؼٝ آٔبسی ٔی

ٞبی ػذْ وٝ دس ایٗ ثيٗ ٔحذٚدیت ٌضاسؽ ؿذٜ اػت 3ٞب ثٝ ِحبػ إٞيت دس خذَٚ ذٚدیتٔح

خؼت ٚ ٔغّٛثيت  بِٔی دِٚت ستجٝ٘  يِذی پـتيجب٘ی  ػيؼتٓ فؼّی خٟت وٙتشَ ایٕٙی ٔحلَٛ تٛ

ػبصی ٞب خٟت پيبدٜای اص ثش٘بٔٝستجٝ دْٚ ٚ ٔحذٚدیت ثٛدخٝ داخّیٚ  ثٝ سٚص سػب٘ی عيف ٌؼتشدٜ
٘يبصٞبی فشاٞٓ ٘جٛدٖ پيؾ ا٘ذ.دس ستجٝ ػْٛ لشاس ٌشفتٝ 172ثب أتيبص ٔـبثٝ  HACCPػيؼتٓ 

ٓ اخشای ایٗ ػيؼتٓ، ٘جٛد دا٘ؾ ٚ اعلاػبت فٙی دس  ٞبی ثؼذی دس اِٚٛیت HACCPساثغٝ ثب ػيؼت

ً ِؼبت ا٘دبْ ؿذٜ  دس وـٛسٞبی دیٍشا٘ذ. ٘ىتٝ لبثُ تٛخٝ ایٗ وٝ ثشخلاف ٔغبلشاس ٌشفتٝ )خبیبؿيٙ
 2008ٚ خيٗ ٚ ٕٞىبساٖ،  2007دس وب٘بدا، ثبی ٚ ٕٞىبساٖ،  2009ٚ طٚ،  2007ٔذاِيح ٚ ٞٙؼٖٛ 

ثشای  HACCPبٖ اص ٔٙبػت ثٛدٖ ػيؼتٓ دس چيٗ(، دس ایٗ ٔغبِؼٝ ػٝ ٔحذٚدیت ػذْ اعٕيٙ

ٓ پيؾ ثشای ٚاحذ تِٛيذی  HACCPثيٙی ٔمشسات لب٘ٛ٘ی، ػذْ دسن كحيح اص ٔغّٛة ثٛدٖ ػيؼت

يِذی، اص وٓ دٖٛ ٚاحذ تٛ اػت  ٞب ٔؼشفی ؿذٜ اػت. ایٗ دس حبِیتشیٗ ٔحذٚدیتإٞيتٚ وٛچه ث
ً ٔذاِيح ٚ ٞٙؼٖٛ بدا، ثبی ٚ ٕٞىبسا2009ٖٚ طٚ) (2007)وٝ خبیبؿيٙ ( ٚ خيٗٚ  2007)( دس وب٘

ٗ ایٗ ٔحذٚدیت( 2008)ٕٞىبساٖ ٜ اػت. ٞب دس اِٚٛیت ٘خؼت ٔحذٚدیتدس چي  ٞب ثٛد

      

 اتگيزي و پيشنهادنتيجه
ٚ  چبِؾ دس  HACCPٞبی ػّٕيبتی ؿذٖ ٚ اػتمشاس ػيؼتٓ ایٗ ٔغبِؼٝ ثب ٞذف ثشسػی ٔٙبفغ

كٛست پزیشفتٝ اػت. ٘تبیح حبكُ اص ثشسػی ٔٙبفغ اص  1393بَ كٙبیغ غزایی ؿٟش ٔـٟذ دس ػ

ذیشاٖ ٚاحذٞب ٘ـبٖ ٔی ٜ دیذٌبٜٔ  بٌ يِذی ثٟتشیٗ ٔٙفؼت اص دیذ دٞذ وٝ ؿبخق ایٕٙی ٔحلَٛ تٛ
-ٞبی فٙیٔؼشفی ؿذٜ اػت ٚ ثؼذ اص آٖ ؿبخق HACCPٔذیشاٖ دس كٛست پزیشؽ ػيؼتٓ 

ٝ . ٘تبیح حبكُ اص ثشسػی ٔٛا٘غ ٘يض ٘ـبٖ ٔیتِٛيذی، ثبصاسٚ  تدبستٚ  التلبد تِٛيذ لشاس داسد دٞذ و

ِت دس ایٗ حٛصٜ، ٟٔٓ تشیٗ ٔب٘غ ػش ساٜ اص دیذٌبٜ ٔذیشاٖ ؿبخق ٔٛا٘غ ػذْ پـتيجب٘ی ٔبِی دٚ
دٚیتثٝ ؿٕبس ٔی HACCPٔذیشاٖ ثشای اتخبر ػيؼتٓ  بٔ٘غ، ؿبخق ٔحذ ٞبی سٚد. ثؼذ اص ایٗ 

ٝ خظ تِٛيذ ٚ ٔحذٚدیت  س داس٘ذ.ای لشاٞبی ثٛدخٝٔشثٛط ث
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ثبؿذ، ٞبی تِٛيذی ٔیتشیٗ ٔٛا٘غ ٔشثٛط ثٝ ٔؼبئُ ٔبِی ؿشوتٞب ٚ ایٙىٝ ٟٔٓثب تٛخٝ ثٝ یبفتٝ

ای تٛػظ ٔمبٔبت ٔؼئَٛ، آٔٛصؽ سایٍبٖ وبسوٙبٖ تٛػظ دِٚت، اسائٝ پـتيجب٘ی ٔبِی خذٔبت ٔـبٚسٜ

ایٗ ػيؼتٓٚ   )اػتجبسی یب تـٛیمی(، وبٞؾ ٔبِيبت ثش تِٛيذ ثشای ٚاحذٞبی تِٛيذی ثشای پزیشؽ
ٌشدد. ٕٞچٙيٗ ثب سیضاٖ ایٗ ػشكٝ اسائٝ ٔیٞبی اسصاٖ ليٕت ثٝ ػٙٛاٖ پيـٟٙبد ثٝ ثش٘بٔٝاػغبی ٚاْ

ثش افضایؾ ليٕت  HACCPتٛخٝ ثٝ ایٙىٝ اص دیذٌبٜ اوثش ٔذیشاٖ پزیشؽ ٚ اػتمشاس وبُٔ ػيؼتٓ 

ٜ ثيش وٕی داسد، اتخبر تذاثيشی خٟت افضایؾ ا٘ذن ليٕت ٔحلبٔحلَٛ تِٛيذی ت ٛلات تِٛيذ ؿذ
ٌـب ثبؿذ تب ٔذیشاٖ ثب تٛا٘ذ ساٜدس ٚاحذٞبی داسای ایٗ ػيؼتٓ ثٝ ػٙٛاٖ ليٕت ایٕٙی غزایی ٔی

ٝ پزیشؽ ایٗ ػيؼتٓ پيذا ٕ٘بیٙذ. ُ ث  اٍ٘يضٜ ثيـتشی ٔي
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 هاپيوست
 هاي صنايع غذايي و مديزان واحدهاي توليدي در شهز مشهدويضگي -9جدول

  ٞبٚیظٌی

 فشاٚا٘ی )دسكذ(

 فشاٚا٘ی )دسكذ(

 HACCPاتخبر ػيؼتٓ 

 ٘ٛع ٔحلَٛ تِٛيذی

 ِجٙيبت

 ٘ذاسد داسد

(22 )11 (5/54 )6 (5/45 )5 

 3( 3/27) 8( 7/72) 11( 22) صػفشاٖ

 9( 100) 0( 0) 9( 18) ويه ٚ وّٛچٝ

 6( 7/85) 1( 3/14) 7( 14) ٔحلٛلات لٙذی

 3( 50) 3( 50) 6( 12) سة

 6( 100) 0( 0) 6( 12) ٞبػشليبت، ؿشثت ٞب ٚ اػب٘غ

    ثشداسی ٚاحذٞبی تِٛيذیػبَ ثٟشٜ

1339-1370 (18 )9 (0 )0 (100 )9 

1371-1380 (28 )14 (5/28 )4 (5/71 )10 

1381-1393 (54 )27 (25/81 )14 (1/41 )13 

    ػٗ ٔذیش

 9( 2/69) 4( 8/30) 13( 26) ػبَ 40وٕتش اص 

 11( 55) 9( 45) 20( 40) ػبَ 41-50

 12( 6/70) 5( 4/29) 17( 34) ثٝ ثبلا 51

    تدشثٝ ٔذیشیتی ٔذیش

 6( 75) 2( 25) 8( 16) ػبَ 10وٕتش اص 

 13( 4/68) 6( 6/31) 19( 38) ػبَ 20تب  11

 7( 7/46) 8( 3/53) 15( 30) ػبَ 21-30

 6( 75) 2( 25) 8( 16) ػبَ 31ثبلای 

    تحليلات ٔذیش

 10( 4/71) 4( 6/28) 14( 28) دیپّٓ ٚ فٛق دیپّٓ

 10( 50) 10( 50) 20( 40) ِيؼب٘غ

 12( 75) 4( 25) 16( 32) تحليلات تىٕيّی

    تحليلات ٔذیش وٙتشَ ويفيت

 29( 5/64) 16( 5/35) 45( 90) ِيؼب٘غ

 3( 60) 2( 40) 5( 10) تحليلات تىٕيّی

    ٘ٛع ٚاحذ تِٛيذی

 29( 9/65) 15( 1/34) 44( 88) خلٛكی
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 3( 50) 3( 50) 6( 12) ٔـبسوتی

 ٞبی تحميكیبفتٝ ٔأخز:

 

 

 

 HACCPديدگاه مديزان در رابطه با منافع استفاده اس سيستم  -2جدول

 ٞبٔؤِفٝ
 فشاٚا٘ی )دسكذ(

 ؿبخق اِٚٛیت أتيبص �2
 صیبد ٔتٛػظ وٓ

 

 

 ثبصاس ٚ تدبست

 6 119 58/8* 25(50) 19(38) 6(12) ٌؼتشؽ ثبصاس فشٚؽ

 

 

78/0 

 5 120 9/10* 24(48) 22(44) 4(8) فشٚؽ

 7 117 51/10* 21(42) 25(80) 4(8) خزة ٔـتشی

 4 122 12/10* 22( 44) 24( 48) 4( 8) ایدبد یه ٘بْ تدبسی لٛی )ثش٘ذ(

 4 122 12/10* 28(56) 16(32) 6(12) كبدسات

 8 107 03/7* 19(38) 19(38) 12(24) ؿٟشت

 

 التلبد تِٛيذ

 10 81 8* 5(10) 21(42) 24(48) افضایؾ ليٕت
 

69/0 
 3 127 38/14* 29(58) 19(38) 2(4) وبٞؾ ضبیؼبت تِٛيذی

 9 102 54/9* 9(18) 34(68) 7(14) دسآٔذ

 

 تِٛيذی -فٙی

 5 120 8/19* 24(48) 22(44) 4(8) وبسایی فٙی
 

83/0 
 5 120 12/10* 26(52) 18(36) 6(12) وبسایی ٔٙبثغ ا٘ؼب٘ی

 2 136 32/28* 38(76) 10(20) 2(4) ثٟجٛد ويفيت ٔحلَٛ تِٛيذی

 ایٕٙی تِٛيذ
وبٞؾ ثٝ خغش افتبدٖ ایٕٙی ٔٛاد 

 غزایی
(8 )4 (8 )4 (84 )42 *32/40 138 1 92/0 

ؿبخق وُ 

 ٔٙبفغ
 805/0 

   ٞبی تحميكٔأخز: یبفتٝ  دسكذ 1داس دس ػغح * ٔؼٙی 
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ديدگاه مديزان صنايع غذايي در رابطه با موانع شناسايي شده بزاي پذيزش  -3جدول        

   HACCPسيستم 

 

 
 ٔٛا٘غ

 فشاٚا٘ی )دسكذ(
 ؿبخق اِٚٛیت أتيبص �2

 ثؼيبس ٔٛافك ٔٛافك ٘ب ٔغٕئٗ ٔخبِف ثؼيبس ٔخبِف

ٞبی ٔحذٚدیت

 ایثٛدخٝ

 3 172 48/12* 13( 26) 12( 24) 12( 24) 10( 20) 3( 6) ٔحذٚدیت ثٛدخٝ داخّی
 

66/0 
ٔـىلات ثذػت آٚسدٖ 

 ثٛدخٝ خبسخی
(10 )5 (22 )11 (28 )14 (22 )11 (18 )9 *09/11 158 8 

 ای ثبصٌـت ٞضیٙٝ

HACCP 

ٞبی ثبصٌـت ٞضیٙٝ

اخشای ػيؼتٓ 

HACCP  ٖدس صٔب

 عٛلا٘ی

(6 )3 (18 )9 (40 )20 (24 )12 (12 )6 *67/13 159 7 
 

64/0 

تيجب٘ی ٔبِی  ػذْ پـ

 دِٚت

تيجب٘ی دِٚت دس  ػذْ پـ

حٛصٜ اخشای ػيؼتٓ 

HACCP 

(0 )0 (16 )8 (30 )15 (28 )14 (26 )13 *6/15 182 1 73/0 

 

 

ٞبی تغييش ٔحذٚدیت

 خظ تِٛيذ

-فشاٞٓ ٘جٛدٖ پيؾ
٘يبصٞبی اخشای ایٗ 

 ػيؼتٓ

(0 )0 (22 )11 (34 )17 (24 )12 (20 )10 *06/12 171 4 

 

 

67/0 

ثٝ سٚص سػب٘ی عيف 

ٞب ای اص ثش٘بٌٔٝؼتشدٜ

ػبصی ػيؼتٓ خٟت پيبدٜ

HACCP 

(0 )0 (24 )12 (24 )12 (36 )18 (16 )8 *06/12 172 3 

تغييشات صیبد ٔشثٛط ثٝ 

وٙتشَ ایٕٙی ثشای اخشای 

 HACCPػيؼتٓ 

(6 )3 (30 )15 (18 )9 (28 )14 (18 )9 *09/11 161 6 

ٞبی فٙی ٔحذٚدیت

 تِٛيذ

وٛچه ثٛدٖ ٚاحذ 

 تِٛيذی
(16 )8 (40 )20 (6 )3 (20 )10 (18 )9 *48/9 142 12 57/0 

ػذْ اعٕيٙبٖ ثٝ  

 HACCPػيؼتٓ 

ٔغّٛثيت ػيؼتٓ فؼّی 

خٟت وٙتشَ ایٕٙی 

 ٔحلَٛ تِٛيذی

(0 )0 (12 )6 (34 )17 (44 )22 (10 )5 *77/10 176 2  

 

 

 

 

 

61/0 

ػذْ اعٕيٙبٖ اص ٔٙبػت 

 HACCPثٛدٖ ػيؼتٓ 

ثيٙی ٔمشسات ثشای پيؾ

 لب٘ٛ٘ی

(24) 12 (18 )9 (30 )15 (18 )9 (10 )5 *1/9 136 14 

ٔشدد ثٛدٖ دس ٔٛسد 

ٔضایبی ثبِمٜٛ ػيؼتٓ 
(10 )5 (24 )12 (28 )14 (28 )14 (10 )5 *3/12 152 9 
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HACCP 

ػذْ اعٕيٙبٖ اص اخشای 

دس  HACCPػؼيتٓ 

 تأٔيٗ ٘يبص ٔـتشیبٖ

(14 )7 (32 )16 (18 )9 (20 )10 (16 )8 *3/11 146 11 

ٞبی دا٘ؾ ٔحذٚدیت

 فٙی

ػذْ ٚخٛد ٘يشٚی وبس 

وشدٜ ٚ آٔٛصؽ تحليُ

 دیذٜ

(10 )5 (18 )9 (40 )20 (24 )12 (8 )4 *77/10 151 10 

 

 

 

 

61/0 

ػذْ دسن كحيح اص 

ٔغّٛة ثٛدٖ ػيؼتٓ 

HACCP  ثشای ٚاحذ

 تِٛيذی

(16 )8 (36 )18 (16 )8 (18 )9 (14 )7 *05/11 139 13 

٘جٛد دا٘ؾ ٚ اعلاػبت 

فٙی دس ساثغٝ ثب ػيؼتٓ 

HACCP 

(8 )4  (10 )5  (24 )12 *5/13 165 5 

 64/0  ؿبخق وُ ٔٛا٘غ

 ٞبی تحميكٔأخز: یبفتٝ  دسكذ 1داس دس ػغح * ٔؼٙی
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